Salate & Suppen

Feldsalat mit Kartoffeldressing
und panierten Schnitzelstreifen 17,50 €
und gegrillten Hahnchenbruststreifen 17,50 €

Feldsalat mit Kartoffeldressing
als Beilagensalat 5,80 €

Gemischter Beilagensalat 4,80 €

Piirierte Kartoffel — Gemiisesuppe mit
mit Tomaten & Rauchfleisch im Ansatz 7,50 €

Krompern traditionell
Mippelichen - Hoorige - Stippcher....
werden aus hausgemachtem Kloteig
fingerdick gerolit & gekocht.

Mit Specksauce auf Sauerkraut 14,50 €

... taglich frisch aus der Sorte ,Glorietta“
vom Margarethenhof halb & halb gerieten ...

Hochwailder KappesMeng
(Sauerkraut & Kartoffeln zusammen gestampft)
mit gebratener Blut- und Leberwurst
aus der Wurstkliche vom Metzger Schmitt 15,50 €

Fiir kicine Kartoffelfreunde:
Kinderteller. .. panierte Hahnchenbruststreifen
mit Krapfenkartoffelchen 9,50 €

Linsencurry (vegetarisch)
aus Bliesgauer Linsen, abgeschmeckt mit Ingwer & Kokosmilch,
dazu Kartoffel - Rostinchen 14,80 €
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Kartoffeltage in der Postkliche
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Krompern pur.....

Vegetarisches Dreierlei
Kartoffelrdstinchen mit Apfelmus,
Kartoffelkrapfen, und Kartoffelgnocchis
mit Gouda Uberbacken 15,80 €

Kartoffelrostinchen
mit hausgemachtem Pfirsich-Chutney 8,50 €
mit Apfelmus 8,50 €
mit Kréuterdip aus unserem Hochbeet 7,80 €

Ofenfrische Kartoffel-Schnuute
mit Sauerkraut, Kartoffeln,
Speckwiirfelchen, Kése und Creme Fraiche,
dazu Feldsalat mit Kartoffeldressing
14,50 €
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Fisch & Krompern
Borfinker Zweierlei
aus den Teichen des Forellenhofs Trauntal,
dazu Kartoffelrdstinchen Rahmgemuse
und Dip 21,50 €
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Kartoffeltage in der Postkiiche

Fleisch & Krompern
Hirschkalbsragoit
aus der Jagd unseres ,wilden Metzgers” Schmitt,
mit KartoffelkloBchen, Rotkohl & Preiseloeeren 23,50 €

Schweinesteak vom Hunsriickschwein
9 Steaks aus der Lende (Metzger Kneppel) mit
hausgemachter Krauterbutter & Kroketten 18,50 €

Rosti-Burger
mit kleinem Hahnchenschnitzel,
Rauchfleisch, Kartoffelrdstinchen & Dip
im Brioche aus Tobis Backstuff 13,50 €

Héahnchenbrust mit Honigsauce
aus Hedderter Honig, auf Rahmgemuse,
dazu frittierte Kartoffelkrapfen
18,80 €

Kochfleisch vom Hochwalder Weiderind
(Metzgerei Schmitt, Mandern)
auf Wurzelgemuse im Sud, Sauce Remoulade
und hausgemachte Kroketten 17,80 €

Kartoffel-Dreierlei
Der Klassiker der Kartoffeltage mit 3 Rennem:
Schweinemedaillon & Hahnchenbrust paniert
mit Réstinchen, Krapfenkartoffeln &
liberbackenen Kartoffelgnocchis 26,50 €

Ebbes Siifies...
Ofenfrische Kartoffelschnecken
(geflllt mit Pflaumenmus) aus Nachbars Garten,
dazu Beerensauce & Vanilleeis aus der
Birkenfelder Eiswerkstatt 8,50 €
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Ebbes davor:

Appetitmacher
Ruwer — Secco aus der Kaseler Weinmanufaktur
Glas 3,80 € Flasche 18,50 €
mit Weinbergspfirsichlikdr o. Holunderblltensirup 4,50 €
Palzemer Crémant ganze Flasche 292,50 €
Weingut Kellerhof, Bernhard Boesen, Palzem / Obermosel

Fiir Trdumer & Helden
Sinnlich, sUB & sundig ist dieser Moselriesling als Apéritif
aus dem Weingut Nick Kéwerich /Lleiwen 5cl 3,50 €

-

Hausapeéritif

aus der Kaseler Weinmanufaktur 0,21 580 €

Wermut Spritz von der Nahe
die regionale Martini-Alternative, auf Eis 5¢l 500 €

Dom Spritz Zero
Der alkoholfreie Riesling der Bischoflichen Weinguter
mit einem Spritzer Holunderblitensirup
Glas 0,21 4,50 €

Ebbes hinterher...

Ausgezeichnete Briande von lJiicker / Paschel
Krauterborand, Siloerner Kammerpreis 3,00 €
Mirabellen- und Zwetschgenbrand 3,50 €
Wiliamsbrand (Goldmediaille) 3,50 €
Schlehenlikor von Jiicker 3,50 €
Aus der Hunsriicker GenufSimanufaktur
Hunsrucker Krauterhannes 3,00 €
Hunsriicker WalnuBlikér & Vanille Kirschlikor 3,00 €
Vom Hofgut Serrig
Ingwerlikér 3,00 € Heideloeerlikor 2,80 €
Aus dem Wald- und Wiesenkorb
Kellvados, nach Art des Calvados gebrannt I
aus Viez, gelagert in Eichenfassern 3,20 €

info@postkueche.de, www.postkueche.de, www.hochwaelder-radstation.de



