Salate & Suppen

Feldsalat mit Kartoffeldressing
und panierten Schnitzelstreifen 17,50 €
und gegrillten Hahnchenbruststreifen 17,50 €

# Feldsalat mit Kartoffeldressing
als Beilagensalat 5,50 €

Gemischter Beilagensalat 4,80 €

Piirierte Kartoffel — Gemiisesuppe mit
mit Tomaten & Rauchfleisch im Ansatz 6,80 €

Krompern traditionell
Mippelchen - Hoorige - Stippcher....
werden aus hausgemachtem KloBteig
fingerdick gerollt & gekocht.

Mit Specksauce auf Sauerkraut 14,50 €

... taglich frisch aus der Sorte ,Laura“
vom Margarethenhof halo & halb gerieben ....

Hochwilder KappesMeng
(Sauerkraut & Kartoffeln zusammen gestampft)
mit gebratener Blut- und Leberwurst
aus der Wurstkiiche vom Metzger Schmitt 14,50 €

Fiir kicine Kartoffelfreunde:
Kinderteller. .. panierte Hahnchenbruststreifen
mit Krapfenkartoffelchen 9,50 €

undlicher Unterstiutzung des Naturpark Saar-Hunsriick

DIE SAAR-HUNSRUCK-MAHKE

Hotel-Restaurant Zur Post HochwaldstraBe 2, 54427 Kell ar‘;"l See, Tel. 06589 91710

Kartoffeltage in der Postktiche

Fhoo: oo e

Krompern pur.....

Vegetarisches Dreierlei
Kartoffelréstinchen mit Apfelmus,
Kartoffelkrapfen, und Kartoffelgnocchis
mit Gouda Uberbacken 14,80 €

Kartoffelrostinchen
mit hausgemachtem Pfirsich-Chutney 8,50 €
mit Apfelmus aus Hofgut-Apfeln 8,50 €
mit Krauterdip aus unserem Hochbeet 7,80 €

Kartoffel-Sauerkrautstrudel
gefUllt mit Sauerkraut, Karotten, Kartoffeln,
Speckwlirfelchen und Creme Fraiche,
dazu Feldsalat mit Kartoffeldressing
14,50 €

Dazu schmeckt:
Viez vom Hofgut Serrig
0,251 3,00€
Naturtriibe Hofgut — Apfelschorle 0,251 3,20 €

Hochwilder Kartoffeltage. .. seit 1995
Die Hochwalder Kartoffeltage sind, zumindest
bei uns in der Post, der Ursprung samtlicher Bemuhungen
um regionale Gerichte mit ehrlichen Produkten.
Bereits Mitte der 90ger haben wir zusammen mit dem
Heimat- und Kulturverein, Allen voran, dessen Vor-
sitzendem Dittmar Lauer, die Kartoffeltage aus der
Taufe gehoben. Seitdem arbeiten wir immer mehr mit
regionalen Produzenten, ums Tierwohl bemUhten Metzgem
und vielen anderen Erzeugern zusammen, bis zum Bécker, der
regionales Getreide verbackt.
Guten Appetit wiinscht das Team der Postkiiche
und die regionalen Erzeuger von ,Ebbes von Heil"

HOCHWALDER
RADSTATION

damit‘s Hunsrii

Fisch & Krompern
Borfinker Zweierlei
aus den Teichen des Forellenhofs Trauntal,
dazu frisch gebackene Kartoffelwaffel und Dip 21,50 €

dazu schmeckt uns:
fUr Feen & Elfen Riesling halbtrocken 0,25 | 6,80 €
Einblick No 1 trocken 0,25 1 6,80 €
-aus dem Riesling-Weingut Nick Kéwerich, Leiwen-

Flecisch & Krompern
Hirschkalbsragoiit

aus der Jagd unseres ,wilden Metzgers" Schmitt,
‘? mit Kartoffelmippelchen, Rotkohl & Preiseloeeren 21,50 €
‘ q dazu passt ein Rotwein von der saarlandischen Obermosel aus
A% dem Burgunder-Weingut Herber
Ul Perler Spatburgunder 0,25 | 6,80 €
Perler Dornfelder trocken 0,25 | 6,80 €

Schinderhannes Schnitzel
vom Hunsriickschwein (Metzger Kneppel) mit
Kirer Zwiebel-Biersauce & Bratkartoffeln 17,50 €

Hahnchenbrust mit Honigsauce
aus Hedderter Honig, auf Rahmgemdse,
dazu frittierte Kartoffelkrapfen
16,50 17,80 €

Hochwald-Schwenker
aus der Metzgerei Schmitt
mit frittierten Rostzwiebeln,
und Mippelchen mit Specksauce 17,50 €

Partner

| Nationalpark
| W) Hunsriick-Hochwald

l bleibt

Kartoffeltage in der Postktliche

Heimat ist.
Naturpark ll.&b’
Saar-Hunsriick S
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Kartoffel-Dreierlei
Der Klassiker der Kartoffeltage mit 3 Rennern:
Eifeler Hahnchenbrust & Morbacher Roastbeef
mit Rostinchen, Krapfenkartoffeln &
Ulberbackenen Kartoffelgnocchis 24,50 €

Ebbes hinterher...
Ausgezeichnete Brande von Jlcker / Paschel
Krauterbrand, Silberner Kammerpreis 2,90 €
Mirabellen- und Zwetschgenbrand 3,20 €
Williamsbrand (Goldmedaille) 3,20 €
Schlehenlikor von Jicker 2,80 € .
Aus der Hunsrticker GenuBmanufaktur e

Hunsrlicker Krauterhannes 2,80 € i
Hunsrlcker WalnuBlikor & Vanille Kirschlikor 2,80 € i-rﬁ"*‘” t
Vom Hofgut Serrig

Trierer Roter Apfelorand 2,80 €
Ingwerlikér aus Hofgut-Ingwer 2,80 €

Ebbes Siifies...
Ofenfrische Kartoffelschnecken
(gefullt mit Pflaumenmus) aus Nachbars Garten,
dazu Beerensauce & Vanilleeis aus der
Birkenfelder Eiswerkstatt 8,50 €

Apfelringe im Bierteig gebacken
aus Hofgut-Apfeln, mit Beerensauce aus Omas
Garten, dazu Vanilleeis aus der Eiswerkstatt 8,50 €

Und demnichst: Hochwilder Wildwoche
vom 9. - 24. November
mit Wild-Mittagsbuffet am Sonntag 10. /17. / 24.
sowie als Abendbuffet am 16. / 23. November

info@postkueche.de, www.postkueche.de, www.hochwaelder-radstation.de



