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Wildwochen in der Postktiche Wildwochen in der Postkliche

Hauptgerichte
Hochwiilder Hirschkalbsragoiit
dazu Apfelrotkohl,
hausgemachte Semmelknddel & Preiseloeeren .
24508

Vorspeisen

Champignoncremesuppe
mit Streifen vom Wildschweinschinken und Buttercrodtons 8,20 €

Wlldschwemschmken, hauchdiinn aufgeschnitten
mit ofenfrischem Baguette aus Tobis Backstuff
und Krduterdip, ideal zum Teilen in der Runde
1200'€

Kurzgebratenes Hirschkalbssteak , Moselwinzer Art”
mit kraftiger Kirsch-Rotweinsauce,
Rahmrosenkohl und Kartoffelréstinchen
9850 €

Wildleber - Terrine mit kicinem Herbstsalat,
Preiselbeeren & ofenfrischem Baguette
19900€

Frischlingsriicken, rosa am Stiick gebraten
Rahmwirsing und hausgemachte Spatzle.
98,50 €

‘Hausgemachte Semmelknédel (vegetarisch )
mit frischen Rahmchampignons 192,80 €

Ebbes Siies zum Schiuf

Ofenfrische Hefeschnuuten
Siife Schnuute
mit Apfelstiickchen auf Schmand mit
Zimt-Zucker 550 € mit Eis 6,80 €

Unser Wildbret
kommt aus der Hochwalder Jagd,
von unseren , Ebbes von Hei!” - Metzgerfamilien

Thomas Schmitt & Bernd Schmitt, Mandern - Niederkell
Blaubeerschnuute

mit frischen Blaubeeren auf Schmand
mit Zimt-Zucker 5,50 € mit Eis 6,80 €
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damit‘s Hunsriick bleibt
Hotel-Restaurant Zur Post HochwaldstraBe 2, 54427 Kell am See, Tel. 06589 91710 info@postkueche.de, www.postkueche.de, www.hochwaelder-radstation.de




