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Kartoffeltage in der Postkliche

Salate & Suppen

Feldsalat mit Kartoffeldressing
und panierten Schnitzelstreifen 15,50 €
und gegrillten Hahnchenbruststreifen 16,50 €

Feldsalat mit Kartoffeldressing
als Beilagensalat 4,90 €

Gemischter Beilagensalat 4,20 €

Piirierte Kartoffel — Gemiisesuppe mit
mit Tomaten & Rauchfleisch im Ansatz 6,80 €

Krompern traditionell
Mippelchen - Hoorige - Stippcher....
werden aus hausgemachtem Klofteig
fingerdick gerollt & gekocht.

Mit Specksauce auf Sauerkraut 12,50 €

... taglich frisch aus Belana — Kartoffeln
vom Margarethenhof halb & halb gerieben ....

Hochwilder KappesMeng
(Sauerkraut & Kartoffeln zusammen gestampft)
mit gebratener Blut- und Leberwurst
aus der Wurstkiche vom Metzger Schmitt 12,50 €

Fiir klcine Kartoffelfreunde:
Kinderteller. .. panierte Hahnchenbruststreifen
mit Krapfenkartoffelchen 8,00 €

Hochwailder Krompern auch fiir zuhause
2 5 Kg — Tute vom Margarethenhof 4,00 €
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Krompern pur.....

Vegetarisches Dreierlei
Kartoffelrdstinchen mit Apfelmus,
Kartoffelkrapfen, und Kartoffelgnocchis
mit Gouda Uberbacken 13,50 €

Kartoffelréstinchen
mit hausgemachtem Pfirsich-Chutney 8,00 €
mit Apfelmus aus Hofgut-Apfeln 8,50 €
mit Krduterdip aus unserem Hochbeet 7,50 €

Kartoffel-Sauerkrautstrudel
gefullt mit Sauerkraut, Karotten, Kartoffeln,
Speckwlrfelchen und Creme Fraiche,
dazu Feldsalat mit Kartoffeldressing
12,50 €

Dazu schmeckt:
Viezschorle aus der Reinsfelder Viezgarage

031 280¢€
Apfelschorle aus der Viezgarage
031 390€

Hochwialder Kartoffeltage. .. seit 1995
Die Hochwalder Kartoffeltage sind, zumindest
bei uns in der Post, der Ursprung samtlicher Bemihungen
um regionale Gerichte mit ehrlichen Produkten.
Bereits Mitte der 90ger haben wir zusammen mit dem
Heimat- und Kulturverein, Allen voran, dessen Vor-
sitzendem Dittmar Lauer, die Kartoffeltage aus der
Taufe gehoben. Seitdem arbeiten wir immer mehr mit

regionalen Produzenten, ums Tierwoh| bemUhten Metzgern
und vielen anderen Erzeugern zusammen, bis zum Bécker, der

regionales Getreide verbackt.
Guten Appetit winscht das Team der Postkliche
und die regionalen Erzeuger von ,Ebbes von Heil”

HOCHWALDER
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